
 

 

 

 

Preise in Euro 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hausgebackenes Brot/ Butter/ Aufstrich 3 

 

Vorweg 

Weißer Spargel 

Gribiche Soße /Croutons/ Kräuter 14 

 

Blattsalate der Saison 

Gemüse/ Vinaigrette/ Kerne 10 

 

Rinderkraftbrühe 

Grießklößchen/ Schnittlauch 8 

 

 

Hauptgerichte 

Filet vom Saibling 

Spargelragout/ Petersilienkartoffeln 29 

 

Geschmorte Schulter vom Württemberger Rind 

Schmorsoße/ gebratenes Gemüse/ geschabte Spätzle 28 

 

Spinat Kartoffel Nocken 

Kräutersoße/ weißer und grüner Spargel/ Belper Knolle 24 

 

Zwiebelrostbraten vom Württemberger Rind 

Soße/ Maultäschle/ geschabte Spätzle (im Menü+5) 32 

Kleiner Blattsalat als Beilage 5 

 

Maultaschen geschmälzt 

Kartoffelsalat/ Zwiebel/ Schnittlauch 19 

 

 

Dessert 

Grießflammerie 

Erdbeeren/ Streusel 10 

 

Affogato 

Vanilleeis/ Espresso 6 

 

 

 

 

 

Gasthaus Menü mittags 

3 Gänge frei wählbar 36 


